Trang trai ca phé Aeroco Coffee

CHUONG TRINH DU LICH

Trang trai ca phé Aeroco Coffee
161 Thon Cao Thanh , Phuong Ea kao , Pbiak Lak , Viét Nam

MUC DbiCH Tim hiéu va trai nghiém vudn cd phé

250.000 VND / ngudi

DICH VU BAO e Tim hiéu vé quy trinh trong, thu hoach, ché bién céay ca
GOM phé

e CuUng cdc c6 cdng nhan nhat ca phé Loi

e Cupping / Rang chdo + pha cd phé

e Thudng thuc cda phé




1.Tham quan vuon - 15 phut

bua du khach kham pha
khu vuon dugc canh tac
theo md hinh da téng
tan, tim hiéu vé trong,
cham séc , thu hoach

ca phé , trai nghiém hai

ca phé (theo mua )




2. Tham quan khu Che bién- 10 phat

bua du khdach kham phd hanh trinh hat ca phé tu
trai chin dén nhdn xanh qua nhiing trai nghiém
chan thuc. Du khdch dudc tim hiéu cdc coéng
doan ché bién, phai, tach vé, luu kho va nhitng bi

quyét anh huéng dén chét lugng ca phé




3.Tham quan khu vye phot- 10 phut

Tiép theo, du khdch sé tham quan khu phgi ca phé trong nha mang, ngi ca phé
dudc phai trong diéu kién kiém soat dé 6n dinh dé am va giir lai huong vi déc
trung cta hat ca phé. Tai ddy, du khdch sé tim hiéu vé cdc phuong phdp ché
bién ciing nhu dnh huéng cta tiing phueng phdp dén huong vi ca phé.
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4.Hoat dong trai nghiém nhat ca loi - 10 phut

Tai ddy, du khdach sé truc tiép
quan sat viéc loai bé nhiing
hat ca phé bi sau bénh, va,
den hodc chua dat chét lugng.
bay la mét buéc quan trong
trong sén xudt ca phé dac
sdn, giup dam bdo chi nhiing
hat ca phé tét nhat dugc lua
chon dé rang va mang dén
hudng vi dong déu trong maoi
ly ca phé.



5.Hoat dong trai nghiém Cupping
hoac rang chao - 15 phut

Tréi nghiém Cupping -hoat déngthir ném ca phé , hoccdchcam
nhdn huong tham, vi chua, vi ngot, d6 dam va héu vi caa tig loai
ca phé, tir dé hiéu rd han gid tri ctia ca phé ddc san.

QU PHE T [ O™ e i SIS




Trdi nghiém rang chéo thii céng. Tu tay déo ca phé trén bép, lang
nghe tiéng nd dau tién cta hat rang, cdm nhén huong tham lan téa
va chimg kién su thay déi mau sdc chia timg hat ca phé. Sau khi
rang xong, ban sé sir dung chinh mé ca phé do minh tao ra dé pha
mét ly V60 va thudng thirc thanh quaé theo cdch tron ven nhat.
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