
Trang trại cà phê Aeroco Coffee

CHƯƠNG TRÌNH DU LỊCH 

PLACE

GIÁ VÉ 250.000 VND / người

Trang trại cà phê Aeroco Coffee
161 Thôn Cao Thành , Phường Ea kao , Đắk Lắk , Việt Nam 

MỤC ĐÍCH

DỊCH VỤ BAO
GỒM

Tìm hiểu và trải nghiệm vườn cà phê

Tìm hiểu về quy trình trồng, thu hoạch, chế biến cây cà
phê 
Cùng các cô công nhân nhặt cà phê lỗi
Cupping / Rang chảo + pha cà phê
Thưởng thức cà phê



1.Tham quan vườn - 15 phút

Đưa du khách khám phá

khu vườn được canh tác

theo mô hình đa tầng

tán, tìm hiểu về trồng,

chăm sóc , thu hoạch

cà phê , trải nghiệm hái

cà phê (theo mùa )



2.Tham quan khu chế biến- 10 phút

Đưa du khách khám phá hành trình hạt cà phê từ

trái chín đến nhân xanh qua những trải nghiệm

chân thực. Du khách được tìm hiểu các công

đoạn chế biến, phơi, tách vỏ, lưu kho và những bí

quyết ảnh hưởng đến chất lượng cà phê



3.Tham quan khu vực phơi - 10 phút 

Tiếp theo, du khách sẽ tham quan khu phơi cà phê trong nhà màng, nơi cà phê
được phơi trong điều kiện kiểm soát để ổn định độ ẩm và giữ lại hương vị đặc
trưng của hạt cà phê. Tại đây, du khách sẽ tìm hiểu về các phương pháp chế
biến cũng như ảnh hưởng của từng phương pháp đến hương vị cà phê. 



4.Hoạt động trải nghiệm nhặt cà lỗi - 10 phút 

 Tại đây, du khách sẽ trực tiếp
quan sát việc loại bỏ những
hạt cà phê bị sâu bệnh, vỡ,
đen hoặc chưa đạt chất lượng.
Đây là một bước quan trọng
trong sản xuất cà phê đặc
sản, giúp đảm bảo chỉ những
hạt cà phê tốt nhất được lựa
chọn để rang và mang đến
hương vị đồng đều trong mỗi
ly cà phê.



5.Hoạt động trải nghiệm Cupping
hoặc rang chảo - 15 phút 

Trải nghiệm Cupping –hoạt độngthử nếm cà phê , họccáchcảm
nhận hương thơm, vị chua, vị ngọt, độ đậm và hậu vị của từng loại
cà phê, từ đó hiểu rõ hơn giá trị của cà phê đặc sản.



 Trải nghiệm rang chảo thủ công. Tự tay đảo cà phê trên bếp, lắng
nghe tiếng nổ đầu tiên của hạt rang, cảm nhận hương thơm lan tỏa
và chứng kiến sự thay đổi màu sắc của từng hạt cà phê. Sau khi
rang xong, bạn sẽ sử dụng chính mẻ cà phê do mình tạo ra để pha
một ly V60 và thưởng thức thành quả theo cách trọn vẹn nhất.
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